TECHNICKA SPECIFIKACE

DIAVOLINI FINI
AMO22, AMO24, AMO25, AMO26, AMO 27, AMO28B,
o _AMO29 ) o ]
CUKROVY MACEK - ROZOVY/ZELENY/MODRY/ZLUTY/
BiLY/CERVENY

Popis: .
Vyrobek ziskany technologii zpracovani cukrovych krystalu.

Slozeni:

Sacharéza, pseni¢éna mouka, ryzovy Skrob, potahovaci latky: maltodextrin, arabska guma,
karnaubsky vosk E903. Barviva: pfirodni vytazek ze svétlice barvitské (zelend); E133, E171
(modra); prirodni vytazek ze svétlice barvifské, E171 (Zlutd); E171 (bild); E120, E171,
(Cervena).

OGM: Nepochazi z geneticky modifikovanych surovin.

Obsahuje alergeny: lepek.

Vyrobek vyrabén v zavodé, ktery zpracovava suché skorapkové plody, mléko a jeho derivaty,
vejce a vyrobky z nich, sojovy lecitin, obiloviny obsahujici lepek.

Fyzikalni vzhled:

Délka (mm): < 2,5mm
Cizi slozky: nepfitomny
Aw (volna voda): 0,45 - 0,56
Baleni:

celofanové baleni po 1 Kg v kartonu po 15 kusech

Podminky skladovani:

Skladujte v chladu a suchu, v dobfe vétrané mistnosti.
Teplota: pfi teploté 5- 20°C.

Datum spotieby: 24 mésicli od data vyroby.

Energeticka hodnota (ve_100g):

Vlaknina 1,55¢g
Uhlohydraty 93,49

z toho cukry 80,18¢g

Tuky Og

z toho nasycené 0g

bilkoviny 2,05¢g

voda 2,91g

sul 17,1mg
Energetickd hodnota 382 Kcal/ 1623 kJ

Vyrobce: AMBROSIO, Italy
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