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v0307 N70 Kakaooii3kov6 nfpli
Cukrovinka (zalazenf dle vyhl. C. 76/2003 sb. v platndm zndni)

PouZiti: Polotekut6 n6plil vhodn6 k plndnt pediva (koblih, croissant apod.) q
Vlastnosti: Teplota zpracovini 20-30"C
ZemE prlvodu: eeskd republika

cukr, rostlinnf tuk (palmovf) RSPO-MB, kakaou.f pr5Sek se sniZenym obsahem tuku (11%),
su5eni syrovitka, liskooii5kovf pasta (2%), emulgdtor G6iovy lecitin), aroma.
Energetickd hodnotaje hodnota vypoiitand dle nutriinich hodnot pouiiti,ch surovin, nenl laboratornd stanovend

energetick6 hodnota ve 100 g vjrobku
tuky

z toho nasycend mastnd kyseliny
sacharidy

z toho cukry
vld'knina
bilkoviny
stil

Vfrobce: CARLA spol. s r. o., Krkono5sk6 2850,544 0l Dvtr Kr6lovd nad Labem, www.carla.cz. tel.: +420 499 628 8ll

Platnost od:1.5.2004 ,verze 8.76 Datum: 02'01'2018
Vypracoval: Vendula Du5kov6 l/2

2378W - 572kcal
39,0 g

15,9 g
49,4 g

47,7 g
3,8 g
3,7 g

0-25 e

SPECIFIKACE VYROBKU

Dle internfch norem a

Vzhled polotekutS konzistence (20-25"C), visk6zni, stejnorod6 hmota, bez cizich piimdsi

Barva hnEdd
Vrind iemnd dokol6do-liskooii5kov 6, bez cizich pacht

Chut' iemnd dokol6dov6 s oii5kovou pffchuti, bezcizichchuti

Dle interntch norem a pledpisti Vyhl. i. 76/2003 Sb. ve zndni

Vlhkost Dfi 105oC csN 560146-3 max.1.5 Yo

Jemnost mleti mikrometr 23-26 wm

56 9609 (569609) Pravidla spravnd vyrobni a lrygienickd praxe- Milvobiologickd lcritdria pro potraviny

internlch a norem

Cekovj podet mikroorg./g CSN ISO 4833 <  5 .103

PlisnE /g CSN ISO 7654 <  l O t

Salmonella sqq.l2ss CSN EN ISO 6579 negat.

Enterobakteie/s, CSN ISO 21528-T,2 <  5 .102



SPECIFIKACE VYROBKU
JEMS-S-IOO3-PO2

Jsou v souladu s naiizeni omise (ES) d. l88l/2006

PM (me/ke)
Arsen 0.5
Olovo 1,0
Rtut' 0,01

a488 /2014 v platndm nlF.ni.

Vfrobekje v souladu s poZadavky naiizeni EU 1829/03 a 1830/03' neobsahuje g.m.o.
Vjrobek V0307 N70 spliuje poZadavky najakost a zdravotni nezivadnost, stanoven6 prov6dEcimi piedpisy
k ziikonu o potravin6ch E. ll0/97 S!., u9 zndni pozddj5ich piedpisJt.
ALERGEIYY JSOU VE SLOZE}TI ZYfRAZNENY TUENE. IVTTZN OBSAHOVAT STOPY .TNNfCH
sucHrf cH sKof.ApKorrf cn PLoDiI.
Firma CARLA spol. s r.o. je certifikovdna podle mezinirodnich standartfi norem IFS a BRC.

Sklad musi byt disty, suchf, prosty ciziho pachu, chrrln6nf pied piimlfmi slunednimi paprsky,
bez skladi5tnich Sktdcri.
Teplota: max. 20oC, bdhem skladov6ni pii vy5Sich skladovacich teplot6ch se z vyrobku vyloudf
piitomny tuk a zm6ni se jeho konzistence.
Relativni vlhkost vzduchu: max. 7 0yo

12 mEsfcri pii dodrZeni skladovacich podminek.
Datum minim6lnim trvanlivosti je uveden na obalu.

Na obalech, pfipadnE v souvisejfcich dokumentech je uvedeno:
Adresa vfrobce, ninev a registradnf dislo rnirobku, hmotnost, datum qiroby,
datum minim6lni trvanlivosti, sloZeni, k6d materi6lu a nutridni hodnoty

Nrlplf, V0307 N70 je dod6vrlna jako hmota vuzavienfch plastovfch kbelicich, obsah l0 kg.
Kbeliky jsou uloZeny na neporuSenych paletiich, na papirov6 podloZce, 66 ks na paletd.
Naplndn6 paleta je chr6nEna v horni a bodni d6sti smr5titelnou folii.
Vsechen obalovf materi6l splfruje poZadavky zirkona 4'7'7 /2001 Sb a naiizeni 1935/200418C, l0/201I platndm atEni.
KpiepravE jmf bit po.tiito dopravnich prostiedkfi, kter6 maji rilo@ prott@ffffi"*i,.
nepieddvaj ici cizi pachy a chrrindnf proti povEtrnosti .eodeis;,ry

Vlhobce: CARLA spol. s r. o., Krkono5sk|2850,544 0l Dvtr Kr6lov€ nad Labem, www.carla.cz. tel: +420 499 628 8ll

Platnostod:1.5.2004.verue8.16 Datum: 02.01.2018
Vypracoval: Vendula Du5kovf 2/2


