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ﬁ__« Zeelandia SPECIFIKACE VYROBKU

10430145005
Néazev vyrobku:
COKOLADA ARABESQUE BLANC 29
SA [ 'r‘A,;:I ! Ei
Zpracoval: E;bﬁsg‘a Datum vzniku: 23.4.2015 Schvalil: g, Frlsyme rociis -ﬁ’iﬁfﬁiﬂ X

dle vyhl. 76/2003 Sb. v platném znéni, dle

CHARAKTERISTIKA VYROBKU . , PR
internich norem a predpist

Zaviazeni (druh / skupina) bila cokolada /

Popis vyrobku Bila ¢okolada, pro dekoraci a potahovani
Ukel (Cilovy trh) Surovina pro pekarny a cukrarny
Davkovéani vyrobku Dle potieby

Rozehiejte na teplotu 45°C. 2/3 hmoty zchladte
temperaci na teplotu 27°C a prilijte ke zbyvajici

Zpisob pouziti 1/3 rozpusténé hmoty. Hmotu pribézné Trvanlivost 18 mésicti od data vyroby
promichavejte. Pti zpracovani by hmota méla mit
teplotu 31°C.
Zemé pivodu Belgie
JAKOSTNIi PARAMETRY VYROBKU dle vyhl. 76/2003 Sb. v platném znéni, dle internich norem a predpisii
Smyslové pozadavky
Barva bila

Viné a chut” |Cokoladova, odpovidajici pouzitym surovinam, sladka

Konzistence |pevna

FYZIKALNE CHEMICKE POZADAVKY

VIhkost 1%

dle natizeni 1881/2006, 1441/2007, 839/2008, 852/2004 v platném znéni, dle

ZDRAVOTNI NEZAVADNOST ; . Lo
internich norem a predpist

Vyrobek vyhovuje pozadavkiim zakona ¢.120/2008 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich a ptislusnym platnym nafizenim a

VYZIVOVE HODNOTY ( ve 100 g vyrobku ) dle natizeni ES &. 1169/2011 v platném znéni
Energeticka hodnota [ kJ]|2354
[ keal ][563
Tuky [9]]354
z toho nasycené mastné kyseliny [g]]22,1
Sacharidy [ 9]]/56,0
ztoho cukry [9]]55,1
Vlaknina [ 91]0,7
Bilkoviny [9]1]5,5
Sil [g]]0,2
Uvedené nutri¢ni hodnoty jsou ziskany na zéklad¢ vypoctu.
SLOZENi VYROBKU dle vyhl. 76/2003 Sb. v platném znéni, dle internich norem a predpist

Cukr, kakaové maslo (30%), susené plnotuéné MLEKO, emulgator E322 [SOJA], aroma.
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BALENIi A DODAVANI PODMINKY SKLADOVANI

K od vyrobku Vaha Typ baleni Podminky baleni adodavani |Vyrobky se skladuji u dodavatele i zakaznika:

10430145005 5kg karton pti nakladce kontrola obala - v suchych a ¢istych prostorech, dobfe vétratelnych

- teplota 10-20°C

ZNACENI VYROBKU

Vyrobky jsou oznaceny na etiketé nasledovné :

- obchodni nézev vyrobku - hmotnost

- popis vyrobku - minimalni trvanlivost

- kéd vyrobku - Cislo Sarze

- pouziti - podminky skladovani

- dlozeni - obchodni jméno vyrobce ajeho adresa
PRUVODNI DOKLADY O VYROBKU

Typ dokladu Dodaci list Faktura Certifikét jakosti (na vyzadani)
Zpisob predani Ridi¢ s dodavkou Postou E-mailem
SEZNAM ALERGENNICH SLOZEK dle natizeni ES ¢. 1169/2011 v platném znéni

Obiloviny obsahujici lepek (tj. pSenice, Zito, jemen, oves, pSenice Spalda, kamut nebo jejich hybridni odridy) a vyrobky
z nich s vyjimkou glukézového sirupu a dextrozy z pSenice*), maltodextrinl na bazi pSenice*), gluk6zového sirupu
vyrobeného z je¢ného skrobu a obilovin pouzivanych k vyrobé destilati nebo lihu zemédélského ptivodu pro lihoviny a
jiné akoholické napoje

KoryS avyrobky z nich -

Vejce avyrobky z nich -

Ryby a vyrobky z nich s vyjimkou rybi Zelatiny pouzivané jako nosi¢ u vitaminovych nebo karotenoidnich pfipravki,
rybi Zelatiny nebo vyziny pouzivané jako cefidlo pfi vyrobé piva a vina

Jadra podzemnice olgjné (araSidy) avyrobky z nich -

Séjové boby (s6ja) a vyrobky z nich s vyjimkou zcela rafinovaného sojového oleje a tuku*), pfirodni smési tokoferold
(E306), prirodniho D-alfatokoferolu, pfirodniho D-alfa tokoferolacetatu, piirodniho D-alfa tokoferolu sukcinatu

ziskaného ze sojovych bobt, rostlinného oleje ziskaného z fytosterold a estert fytosterold ze sojovych bobi, rostlinny
sterol stanol ester vyrobeny ze sterolt z rostlinného oleje ze sojovych bobl
Miéko a vyrobky z néj (véetné laktozy) s vyjimkou syrovatky pouzivané k vyrobé destilatti nebo lihu zemédélského +
ptvodu pro lihoviny a jiné alkoholické napoje a lactitolu
Suché skorapkové plody, tj. mandle (amygdalus communis 1.), liskové ofechy (corylus avellana), vla§ské ofechy (juglans
regia), kesu ofechy (anacardium occidentale), pekanové ofechy (carya illinoiesis (wangenh.) K. Koch), para ofechy
(bertholletia excelsa), pistacie (pistacia vera), ofechy makadamie a queensland (macadamia ternifolia), a vyrobky z nich -
s vyjimkou suchych skotapkovych plodd pouzivanych k vyrobé destilatii nebo lihu zemédélského ptivodu pro lihoviny a
jiné akoholické napoje
Celer a vyrobky z n¢j -
Hoft¢ice a vyrobky z ni -
Sezamova semena (sezam) avyrobky z nich -
Oxid sificity a sifiCitany v koncentracich vyssSich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/1, vyjadieno jako SO2 -
Mekkysi a vyrobky z nich -
VI¢i bob (lupina) a vyrobky z néj -
Vysvetlivky: *) véetné vyrobkii obsahujicich tyto slozky, pokud zpracovani, kterym prosly, nezvysuje uroven alergie, kterou Evropsky urad pro bezpecnost
potravin (EFSA) stanovil pro prislusny zdkladni produkt
+ = obsahuje
= neobsahuje
? = muize obsahovat stopy (kfizova kontaminace)
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GENETICKA MODIFIKACE 1829/ 2003/ EC, 1830/ 2003/ EC
Puvod Slozka Podslozka (*) GM-ptivod Pokud ne, |Pokud 3, Pokud 4, zemé
ano/ ne 1,2,3,4 [|rostlinny pivod: |ptvodu:
Soja emulgétor E322 ne 2
Kukutfice |derivaty kukufice nejsou ve vyrobku
pritomny
Repka derivaty fepky nejsou ve vyrobku
pritomny
Bavina derivéty baviny nejsou ve vyrobku
pritomny
Vysveétlivky:
*) Obvykle se podslozky neobjevuji ve specifikaci surovin. Vétsina z nich jsou nosici a nebo podporuji proces, jsou to funkcni asti jednotlivych slozek.
1 Traceabilita nebo identita ochranného systému ( IP system). Dodavatel poslal popis systému nebo kopii certifikatu.
2. Pisemné prohl&Seni od dodavatele, Ze uvedené suroviny nepochézeji z geneticky modifikovaného materialu
3. Rostlinny piivod: od nékterych rostlin jsou znamy negeneticky modifikované druhy. Tyto druhy jsou uvedeny.
4 Zemé piivodu: v nékterych zemich neni zakonem povoleno péstovani geneticky modifikovanych rostlin. V tomto pripadé je stanovena zemé, ve které jsou
rostliny péstovany.
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