S0439, SG439 Kakaovy prasek
druh: kakaovy prasek (kakao)
skupina: kakaovy prasek se sniZenym obsahem tuku (zafazeni dle vyhl. C. 76/2003 sb. v platném zn&ni)

Zemd piivodu: Némecko

akaovy prasek je roben z kvalitnich aovyc bobd. Kakao prék je alkalizovany
pfidavkem uhliéitanu draselného.

Pouiti: Kakao je vhodné k piipravé lahodného kakaového napoje, vafeni, pe€eni, zdobeni.
Energetickd hodnota je hodnota vypocitand dle nutricnich hodnot pouZitych surovin, neni laboratorné stanovend

1302 kJ - 313 keal

energetickd hodnota ve 100 g vyrobku

tuky . 11,0 ¢
z toho nasycené mastné kyseliny 40 g
sacharidy 12 5’ "
z toho cukry ’1 0
vlaknina 32 0’ &
bilkoviny e Ogg
Sul ’

Dle internich norem a pls

0,08 g

sypky prasek se snadno roztiratelnymi hrudkami

stfedné hnéda sdie standartw/

typick4 kakaové, bez cizich pachi /die standartw

piijemné kakaova, nahoikl4, bez cizich chuti /die standartw/

“Dle internich norem a predpist a vyhlasky €.76/2003 Sb.v platném zn&ni, Nafizeni komise (ES) ¢. 1881/2006,

488/2014 ve zn&ni pozdéjsich predpisil:

Vihkost pii 105°C CSN 560146-3 max. 5%
Kakaové méslo I0CCC.-14, IOCCC,-37 10— 12%
Jemnost I0CCC.-11, IOCCC,-38 min. 99,5% <0,075 mm
pH I0OCCC.-15 7,1-75

Tézké kovy: - PM (mg/kg)
Kadmium AAS, plamen. techn. 0,6

Arsen AAS, hydrid. techn. 0,5

Olovo .| AAS, plamen. techn. 1,0

Rtut’ AAS; analyz. AMA 254 0,01

éraxe— Mikrobiologicka kritéria pro potraviny .

Dle CSN 56 9609 (569609) Pra
a internich pfedpist a norem:

la spravné vyrobni a hygi

Celkovy po&et mikroorg./g CSN ISO 4833 max. 5.10°
Enterobacteriaceae/g CSN ISO 7402 <10!

E.coli CSN ISO 4832 < 10!
Salmonella spp./25g CSN EN ISO 6579 negat.
Plisné/g CSN ISO 7954 max.50
Kyasinkyle .o+ nooc CSN ISO 7954 max.50

Verze &.: 8 (+ alkaliza¢ni ¢inidlo poiadaveIIbSPZI)
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Vypracoval: Vendula Duskova



JEMS-S-1003-P02

SPECIFIKACE VYROBKU

Surovina je v souladu s poZadavky natizeni EU 1829/03 a 1830/03, neobsahuje g.m.o.

Surovina spliiuje poZadavky na jakost a zdravotni nezévadnost, stanovené provadécimi pfedpisy
k zékonu o potravinach &. 110/97 Sb., ve zn&ni pozdgjsich pfedpisi.

Alergeny: VYROBEK MUZE OBSAHOVAT STOPY SOJOVEHO LECITINU.

Sklad musi byt &isty, su, prosty ciziho pachu, chranény pred pfimymi slune&nimi paprsky,
bez skladi$tnich skdadci.
Teplota: optimalni 15-20°C /max. 25°C/

Relativni vlhkost vzduchu: optimalni 50% /max.70%/

24 ésu pfi dzem skldovacich podminek.
Datum vyroby je uveden na obalu.

entech je uvedeno:
Adresa dodavatele, nazev a registraéni &islo vyrobku, hmotnost

Kakao S0439 je dodavéano ve 25 kg papirovych pytlich uloZenych na neporuSenych paletach.
Kakao SG439 je dodavano v polyethylénovych pytlich, uloZenych do papirovych kartond,
uzavienych pfelepenim, obsah 4 kg.

Naplnéna paleta je chranéna v horni a bodni &asti smrstitelnou folif. K pfepravé smi byt pouZito
dopravnich prostfedkd, které maji ulozny prostor &isty, suchy, nepfedavajici cizi pachy a chrangny
proti povétrnosti.
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