PRODUKTOVY LIST VYROBKU
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—— Mandlova hmota
Waka svétle modra - 200g

Platnost od: 1.11.2016

F 29

Produktovy list vyrobku v ramci KdKé CZ popisuje dodavané vyrobky, které spole¢nost nevyrabi pouze jej distribuuje.

K&Ka CZ: obchodni nazev vyrobku K&Ka CZ : skupina KaKa CZ : ¢islo vyrobku
Odens’e Marcipan mandlova hmota svétle MAR 000340
modra - 2009

KéKé CZ, Knézeves185, Stiedokluky
Dodavatel tel.:+420 210 082 630, +420 800 173 322
e-mail: info@kaka-cz.cz, www. kaka-cz.cz

1. Zaiazeni vyrobku dle Vyhlasky 76/2003 Sb. v platném znéni

Druh Cukrovinky — mandlova hmota
Skupina

Podskupina

Zemé pavodu Dansko

Cukrafska hmota, jejiz zakladem jsou loupané a rozdrcené sladké mandle (23%)

2. Popis vyrobkii a cukr pro potahovani a zdobeni cukrafskych vyrobki

3. Baleni
Spottebitelské baleni 2009
Skupinové baleni 30x 2009
Vaha/paleta

4. Pouziti vyrobku

Vyrobek neni vhodny pro osoby, citlivé na alergeny uvedené v tabulce bod 11

Skupiny spotfebiteli Skupina spotiebiteli neni specificky uréena

Nakladani s vyrobkem se provadi dle Popis rizika nespravného pouziti:
navodu a) riziko nespravného pouziti nebylo identifikovano
b) riziko nespravného pouziti neni nutné znacit na obalu

Produkt je ur¢en pro dalsi praimyslové zpracovani. Neni uréen pro maloobchodni

Oblast pouziti vyrobku —

5. SloZeni vyrobku

Cukr, mandle (23%), gluk6zovy sirup, invertni cukrovy sirup, pitna voda, barviva (E171, E120, E131), konzervant (E211),
zvlh¢ujici latka (E1103).

* Alergeny tuéné zvyraznény

6. Smyslova charakteristika

Barva svétle modra

Viné odpovida pouzitym surovinam, bez cizich pacht

Chut odpovida pouzitym surovinam, sladka bez cizich p¥ichuti
Vzhled jemné nastrouhana hmota

Datum tisku:15.11.2016 1/3



PRODUKTOVY LIST VYROBKU

—— Mandlova hmota
Waka svétle modra - 200g

Verze: V01

Platnost od: 1.11.2016

F 29

7. Vyiivové tidaje ve 100g vyrobku

Energetick4 hodnota: kJ/kcal 1798kJ / 430kcal
Tuky, g 12,09

z toho nasycené mastné kyseliny, g 094¢

Sacharidy, g 74049

z toho cukry, g 70,09
Vlaknina, g 249

Bilkoviny, g 5009

Sal, g 0,079

8. Fyzikalni a chemické pozadavKky-chemické charakteristiky dle internich predpisi
(parametry musi byt v souladu s pozadavky platné legislativy EU a Ceské republiky)

Fyzikalné-chemické parametry

dodavatelem

Hodnota pro aéely vystupni kontroly hotového produktu — garantovana

9. Mikrobiologické pozadavky

produkt nesmi obsahovat zadné toxické produkty mikroorganismi v mnozstvi, které by ohrozilo lidské zdravi (zejména
stafylokokové enterotoxiny, enterotoxin C. perfringens, enterotoxin B.cereus, verocytotoxin E. coli). Dale nesmi obsahovat
zadné patogenni mikroorganismy (zejména E. coli 0157, Salmonella spp., Shigella spp.).

Mikrobiologické parametry Limit, KTJ
Celkovy pocet mikroorganismu max. 10%g
Koliformni bakterie max. 20/g
Kvasinky max. 10%/g
Plisné max. 10%/g
Salmonella spp. negativni/25 g

Ostatni neuvedené mikrobiologické pozadavky musi byt v souladu s limity doporuéenymi organizacemi FAO a WHO v Codexu
Alimentarius a dale nesm&ji pekrogit maximalni hodnoty poZzadované zakony a smémicemi podle platné legislativy EU a Ceské

republiky

10. Obsah kontaminantii dle natizeni ES 1881/2006 a ES 396/2005 v platném znéni

hodnoty kontaminujicich latek musi byt udrzeny na co nejmensi hranici, které 1ze dosahnout dodrzovanim spravnych
vyrobnich postupti. Obsah tézkych kovi a dalsich neuvedenych kontaminanti musi byt v souladu s limity doporuc¢enymi
organizacemi FAO a WHO v Codexu Alimentarius a nesm&ji pfekro¢it maximélni hodnoty pozadované zakony a smérnicemi

podle platné legislativy EU a Ceské republiky.

11. Obsah alergenii ve vyrobku dle nafizeni ES 1169/2011 v platném znéni

Obsah dale uvedenych alergent se tyka i obsahu stopovych mnozstvi

Produkt obsahuje nékterou z dale uvedenych sloZzek

Alergeny ve sloZeni

Stopy alergenii

ANO / NE ANO / NE

Obiloviny obsahujici gluten (pSenice, Zito, jeémen, oves apod.) nebo

vyrobky z nich ne ne
Korysi a vyrobky z nich ne ne
Vejce a vyrobky z nich (vajeény lecithin) ne ne
Ryby a vyrobky z nich ne ne
Jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich ne ne
Sojové boby a vyrobky z nich ne ne
MIléko a vyrobky z né&j (véetné laktozy) ne ne
Skotapkové plody a vyrobky z nich ANO - mandle ne
Oxid sifiéity a sifi¢itany v koncentracich vyssich nez 10 mg/kg (10mg/l) ne ne
Celer a vyrobky z n¢j ne ne
Hoft¢ice a vyrobky z ni ne ne
Sezamova semena a vyrobky z nich ne ne
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VI¢i bob a vyrobky z ngj ne ne

Mekkysi a vyrobky z nich ne ne

12. Podminky pro prepravu a skladovani

PODMINKY PRO PREPRAVU:

Preprava i obal musi spliiovat veskeré hygienické pozadavky pro potraviny. Pfeprava se uskuteciiuje v krytych, ¢istych a suchych
ptepravnich prosttedcich uréenych pouze pro prepravu potravin, prostych pachu a skladistnich skidci, oddélené od latek, které by
mohly narusit jakost a zdravotni nezavadnost vyrobku. Druh dopravy a obalu, znaceni obalu se stanovi na zakladé dohody mezi
dodavatelem a odbératelem.

SKLADOVACI PODMINKY:

Podminky pti skladovani:

- suché, chladné, ¢isté misto, mimo piimé slunecni zateni

- skladovano oddélen¢ od latek, které by mohly narusit jakost suroviny

TRVANLIVOST:
Doba minimalni trvanlivosti: 12 m&sict od data vyroby pii dodrzeni skladovacich podminek

13. Genetick4 modifikace

Dodavatel potvrzuje, ze vyrobek neni geneticky modifikovanou surovinou a ani neni z geneticky modifikovanych surovin vyroben —
dle natizeni Evropské komise ¢. 1829/2003 a 1830/2003 ve znéni pozdgjsich piedpist

14. Ozatovani

Dodavatel potvrzuje, Zze zadna ze slozek produktu nebyla oSetfena ozafenim (UV, ionizaéni) — v souladu s platnou legislativou EU ¢.
133/2004 Vyhlaska o podminkach ozafovani potravin a surovin, o nejvyssi piipustné davce zateni a o zptisobu oznadeni ozafeni na
obalu ve znéni pozdéjsich piedpist

15. Obecné pozadavky na vyrobek

Hygiena:

Vyroba, zpracovani, skladovani a preprava produktu musi byt v souladu s pozadavky Codex Alimentarius a s pozadavky
doporuéenymi mezinarodnimi smérnicemi o zakladnich principech a pozadavcich pro hygienu potravin.

Ve vyrobni praxi je dulezité, aby vyrobek nebyl znehodnocen nezadoucimi cizimi pfedméty.

Vyrobek dale nesmi obsahovat zadné druhy skidct a stopy jejich Einnosti

Produkt nesmi obsahovat zadné toxické nebo skodlivé latky v mnozstvi, které by piedstavovalo ohrozeni lidského zdravi.

16. Certifikace

IFS logistics KiKa CZ

Vypracoval: ing. Emilia Kohnova — Quality assurance manager
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