V0105 T3CB LA Cukrarska poleva bila .
Cukrovinka (zarazeni dle vyhl. C. 76/2003 sb v platném znéni)

Pouziti: Pro pekatskou a cukréiiskou vyrobu k polévani

Vlastnosti: bod tani 35-37°C, teplota zpracovani 42-45°C pii rozpu$téni a michani polevy v zdsobniku musi byt

zasobnik odveétravan. Starnutim polevy se méni jeji rheologické vlastnosti, zvy§u_]e se viskozita polevy, pti zpracovani

polev doporutujeme sniZit viskozitu, pfidanim rostlinného tuku (5%— 20%).

Zem& ptivodu: Cesk4 republika

cukr, rostlinny tuk RSPO-MB (palmOJadrovy, palmovy a shea), su¥ené mléko odti"déné ( %),
suSend syrovatka, emulgitor (séjovy lecitin (E322)a polyglycerol-polyricin-oleit (E476)),
vanilkovy extrakt BORBON MADAGASCAR.

Energetickd hodnota je hodnota vypoditand dle nutricénich hodnot pouZitych surovin, neni laboratorné stanovend

energeticka hodnota ve 100 g vyrobku i ety L

40,7g
tuky ) 36,6¢
z toho nasycené mastné kyseliny 543
sacharidy 5’ 4 %
z toho cukry 0.0 ~ &
vlaknina 3’1 g
bilkoviny 0’23gg

Dlie internich norem a predpisi:

Vzhled | stejnorodd hmota, bez cizich pfimési
Barva bild azZ smetanové bila
Ving sladka, bez cizich pachi

Chut’ Vyrazné sladce mlécn4, bez cmch chuti

Dle internich norem a predpisu Vyhl. ¢ 76/2003 Sh. ve znéni podéjﬁh predpisii :

Vlhkost pti 105°C CSN 56 0146-3 max. 1,5 %
Jemnost mleti mikrometr 23-26 um
Obsah TFA max. 2 %
Obsah sus. mléka _ min. 8§ %

Dle CSN 56 9609 (509) Pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe- Mikrobioloické kritéri pro ptraviny
a internich predpisi a norem:

Celkovy po&et mikroorg./g CSN ISO 4833 <5.10°
Plisnd/g .. . CSNISO 7954 <10!
Salmonella”spﬁv’fQSg ~ CSN ENISO 6579 negat.
Enterobaktene/g ™ "7 CSNISO21528-1,2 <5.10%

iTF

Vyrobcg CARLA spol SE h Krkono§ska 2850, 544 01 Dvir Krélové nad Labem, www.carla.cz, tel.: +420 499 628 811

H
Platnost od: 21.1.2010 , verze &.13 (MB. parametry) Datum: 02.01.2018
Vypracoval: Vendula Duskovéa 12



JEMS-S-1003-P02

Rtut’ 0,01

Vyrobek je v souladu s pozadavky nafizenf EU 1829/03 a 1830/03, neobsahuje g.m.o. .
Vyrobek splifuje poZadavky na jakost a zdravotni nezavadnost, stanovené provad&cimi piedpisy

k zakonu o potravinich &. 110/97 Sb., ve znéni pozdgjsich predpisi.

ALERGENY JSOU VE SLOZENi ZVYRAZNENY TUCNE.

Firma CARLA spol. s r.o. je certifikovdna podle mezinirodnich standartd norem IFS a BRC.

Sklad musi byt &isty, suchy, prosty ciziho pachu, chranény pfed piimymi slune¢nimi paprsky,
bez skladistnich skudci.

Teplota: max. 25°C

Relativni vlhkost vzduchu: max. 70%

P¥i skladovani polevy po rozesiti pytle je tfeba polevu v pytli dobfe uzaviit a zabranit tak
nezadouci oxidaci tuku, kterou zptisobuje svétlo, teplo, vzduch. Oxidace tuku miiZe zhorsit jakostni

i zdravotni parametry polevy.

12 mdsict pii dodrZeni skladovacich podminek.
Datum minimalnim trvanlivosti je uveden na obalu.

Na obalech, pfipadné v souvisejicich dokumentech je uvedeno:
Adresa vyrobce, nézev a registradni &islo vyrobku, hmotnost, datum vyroby,
datum minimdlni trvanlivosti, sloZeni, kéd materidlu

Poleva je dodavana v o&kach naplnéna do papirovych pytld, uzavienych sesitim, obsah 15 kg.

Pytle jsou uloZeny na neporusenych paletach, na papirové podloZce, 48 ks na paleté.

Napln&na paleta je chranéna v horni a boéni &asti smrstitelnou folii.

Viechen obalovy material splituje poZadavky zikona 477/2001 Sb a nafizeni 1935!‘20@,’EC, 10/2011 platném znéni.

K prepravé smi byt pouZito dopravnich prostfedki, které maji uleZny prm suchy,

nepiedavajici cizi pachy a chranény proti poEetrflostl. I . Kekonoiske 2850, 54401 Dy mﬂ.ﬂ_
azitko, podpis: +420 499 628

¥ I r
e 2 811
FAX: +420 499 621 207
y g SRS Hradec Krdlové, ogd o Vot 254
Vyrobce: CARLA spol. s r. 0., Krkono3ské 2850, 544 01 Dviir Kralové nad Labem, www,carffﬂ:g’ léﬂ'ﬂikmmmmmmm
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