SPECIFIKACE VYROBKU

JEMS-S-1003-P02

V0117 T4SKJ LA Cukrifska poleva jogurtova s jahodovou pFichuti

cukrovinka (zarazeni dle vyhl. C. 76/2003 sb. v platném znéni)
Pouiti: Pro pekafskou a cukréafskou vyrobu k polévani
Vlastnosti; bod tani 35-37°C, teplota zpracovam 42-45°C pfi rozpudténi a michani polevy v zésobniku musi byt
z4sobnik odvétravéan. Starnutim polevy se m&ni jeji theologické vlastnosti, zvy3uje se viskdzita polevy, pti zpracovani
polev doporutujeme sniZit viskozitu, ptidanim rostlinného tuku (5%-20%).
Zemd piivodu; Ceska republika

cukr, rosthnny tuk RSPO-MB (palmOJadrovy, palmovy a shea), suSené mléko odstredene, suSena
syrovatka, suSeny jogurt (1,6%), emulgator (séjovy lecitin), regulator chuti (kyselina citronova),
ptirodni aroma jahodové, aroma, barviva (karmin, paprikovy extrakt), jedla sal.

Energetickd hodnota je hodnota vypocitand dle nutricnich hodnot pouZityjch surovin, neni laboratorné stanovend

energetickd hodnota ve 100 g vyrobku 2364 kJ / 567 kcal
tuky 364¢g

z toho nasycené mastné kyseliny 327¢g
sacharidy 550¢g

z toho cukry 550¢g
vldknina 00g
bilkoviny 49¢
sul 0,46 g

Dle internich norem a predpisi

Vzhled |stejnoroda hmota, bez cizich pfimési
Barva svétle Cervena

Viné jahodova, bez cizich pachii

Chut’ jahodova, slab& kysel4, bez cizich chuti

Dle mterntch norem a predplsu Vyhl & 76/2003 Sb. ve znéni pozde'js'tch predpzsu

Vlhkost pfi 105°C CSN 56 0146-3 max. 1,5 %
Jemnost mleti mikrometr 23-26 pm
Obsah TFA : max 2 %

Dle SN 56 9609 (5 69609) Pravzdaspravne vyrobni a hygienické praxe-Mlkrobzologtcka krlterza pro potravmy
a internich predpisii a norem:

Celkovy poget mikroorg./g  CSN ISO 4833 <5.10°
Plisné/g CSN ISO 7954 < 10!
Salmonella spp./25g CSN EN ISO 6579 negat.
Enterobakterie/g CSN ISO 21528-1,2 <5.10%

Vyrobce: CARLA spol. s r. 0., Krkono3ska 2850, 544 01 Dvar Kralové nad Labem, www.carla.cz, @: +420 499 628 811 "
Y

Platnost 0d:1.5.2004 , verze &.18 (MB. parametry) X s P
Vypracoval: Vendula Duskova 44 01 MEH

o )
uzo imzl zaz Gsu:uzawzuz 142
/ & “C:R KSH ové, odd. C vio¥ka 3254,
50134, mt cz-ts!sam www.corlichor ol e



SPECIFIKACE VYROBKU | jpus-s-1003-p02

Teo v couladu s natizent komise (ES) ¢, 1881/2006 a 438/214 v platném znéni:

PM (mg/kg)
Arsen 0,5
Olovo 1,0 ‘
Rtut’ 0,01

Vyrobek je v souladu s pozadavky nafizeni EU 1829/03 a 1830/03, neobsahuje g.m.o.

Vyrobek V0117 T4SKJ splituje poZadavky na jakost a zdravotni nezédvadnost, stanovené provad¥cimi pfedpisy
k zakonu o potravinach &. 110/97 Sb., ve zn¥ni pozdgjsich pfedpisi.

ALERGENY JSOU VE SLOZEN{ ZVYRAZNENY TUCNE.

Firma CARLA spol. s r.o. je certifikovina podle mezinirodnich standarti norem IFS a BRC.

Sklad musi byt &isty, suchy, prosty ciziho pachu, chranény pred pfimymi slune¢nimi paprsky,
bez skladitnich Skudcu.

Teplota: max. 25°C

Relativni vlhkost vzduchu: max. 70%

Pfi skladovéani polevy po rozesiti pytle je tieba polevu v pytli dobfe uzaviit a zabranit tak
ne¥adouci oxidaci tuku, kterou zpiisobuje svétlo, teplo, vzduch. Oxidace tuku miize zhorsit jakostni

i zdravotni parametry polevy.

S mosiol ph dodrent skladovacich podminek.
Datum minimalnim trvanlivosti je uveden na obalu.

Na oalech, pﬁpaé v souvisejicich otec e uvedeno:
Adresa vyrobce, nazev a registratni.¢islo vyrobku, hmotnost, datum vyroby,
datum minimalni trvanlivosti, sloZeni, k6d materialu a nutri¢ni hodnoty.

Poleva V0117 T4SKJ je dodévana v Sotkach naplnéna do papirovych pytld, uzavienych sesitim,
obsah 15 kg. Pytle jsou uloZeny na neporusenych paletach, na papirové podloZce, 48 ks na paleté.
Naplnén paleta je chranéna v horni a bo¢ni &asti smrstitelnou folii.

Viechen obalovy material spliuje poZadavky zikona 477/2001 Sb a natizeni 1935/2004/EC, 10/2011 platném zn&ni.

K prepravé smi byt pouZito dopravnich prosttedkd, které ma'@ uloZny mjisﬁr, suchy,
neptedavajici cizi pachy a chran€ny proti povétrnosti. 1 : o spolsr.0.
Razitko a podpis: Krkonolsks 2850, 544 01 D"ﬁﬁﬁ’d""é /L

Vyrobce: CARLA spol. s t. 0., Krkono3ska 2850, 544 01 Dviir Kralové nad Labem, www.carla.cz, tel.: +420 499 628 811
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